














Too Good To Go 12 e

Kontakt:

Heidi Boye, Landechef

Too Good To Go hboye@toogoodtogo.dk T: +45 2893 6330
www.toogoodtogo.dk

Kantiner og restauranters udfordring: Udfordringen i landets kantiner og restauranter er, at der ofte er en
overproduktion af mad, da der som virksomhed altid vil vaere en uvished i antal af spisende. Selvom en
del af maden kan bruges dagen efter, sa smides der stadig rigtig meget mad ud, nar dagens serveringer
er slut.

Too Good To Go's lgsning: Med Too Good To Go-appen kan man som kantine fa afsat sine overskydende
maltider fra dagens allerede producerede mad. De overskydende maltider vil blive sat til salg i appen,
som herefter vil blive kabt og afhentet af appens brugere. Hvis der er tale om en virksomhedskantine, er
det kun virksomhedens ansatte, som vil kunne se og kebe kantinens maltider i appen.

+ Bekaemp madspild og gar noget godt for klimaet

* Tilbyd en ekstra service til virksomheden og kunderne

+ Opna en gkonomisk vinding

Sadan fungerer appen:

1. Brugeren finder det enskede maltid i appen. Et overskydende maltid bliver reserveret og kebt.
2. Maltidet afhentes i det angivne afhentningstidspunkt.

3. Brugeren viser kvitteringen pa appen og far udleveret lykkeboksen.

LOVI Smoothies by Nature Preserve [1 (B
Kontakt:

Anantha Peramuna

aperamuna@naturepreserve.co T:+45 4249 7798

www.lovismoothies.com, www.naturepreserve.co

50 % af madspild fra danske restauranter bestar af frugt og grentsager (Tonini, 2017). LOVI Smoothies er
en baeredygtig l@sning for restauranter, der seelger — eller gnsker at seelge — smoothies, juice, desserter
eller cocktails.

Vi tilbyder en smoothie-lgsning, der er ngjagtig sa smagfuld og naturlig, som de baseret pa frisk frugt,
men som har en meget laengere holdbarhed og er 100 % plantebaseret. Vi frysetgrrer frugt og grgntsager
for at bevare vitaminer, mineraler, antioxidanter, fibre og smag. Kun vandet fjernes, og det resterende
frugt blendes herefter til et fint pulver og blandes med andre frugter og grgnt. Resultatet er et laekkert og
neaeringsrigt produkt med en lang holdbarhed pa 12 maneder, nar det opbevares tort og keligt. Det betyder,
at risikoen for dagligt at skulle kassere frisk frugt og grgnt minimeres. Du tilseetter kun vand, shaker i 15
sekunder, og sa kan du nyde en ren og laekker smoothie. Det tilberedes i en fart og efterlader ikke opvask.
Effektiviteten i kekkenet ggr LOVI Smoothies til et populeert valg for personale, der samtidig kan levere
en sund, flot og velsmagende smoothie til kunden. Du kan ogsa veelge at tilseette smoothiepulveret, nar
du bager, laver dessert eller mikser en cocktail.

Hvis du har overskydende frugt eller grgnt, kan det nemt blendes med LOVI Smoothies mix for at lave
dagens smoothie. Minimér dit spild - og seelg samtidig en god historie.
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